
ALLERGÈNES 
Nous vous indiquons les aliments susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances. 
1. GLUTEN I 2. CRUSTACÉ I 3. OEUF I 4. POISSONS I 5. CACAHUÈTE I 6. SOJA I I 7.LAIT I 8. FRUITS SECS À COQUES 9. CÉLERI  I 10. MOUTARDE I 13. LUPINS I 11. SÉSAME I I 14. MOLLUSQUE 12. SULFITES 

Salade César 3,4,7,10      21
poulet fermier effiloché, salade romaine, oeuf, câpres, 
parmesan, tomates séchées, bacon, olives

Oeuf fermier parfait du moment 3

voir serveur  

Entrecôte de race compotée d’oignons 5,8      26
accompagnement et sauce au choix

Tajine de souris d’agneau 8          24
à la marocaine

Magret de canard AOP Sud Ouest 1,7,8        25
jus réduit au miel, purée de pommes de terre

Gnocchi du moment 1,7            21
de la Maison Coquillettes et Fusili

Suprême de volaille aux morilles 7,10        22
cuit sur peau, purée de pommes de terre

PLATS AU CHOIX 
Filet de daurade de Méditerranée 

ou  Pavé de veau ou Calamarata pistacchio

ENTRÉES À PARTAGER 
Houmous & foccacia

stracciatella di buffala

DESSERTS AU CHOIX 
Moelleux au chocolat

ou Nage de fruits rouges

Risotto du moment 7

voir serveur 

Seiches en deux textures 3,7,10,14   24
en persillade, riz safrané et rouille

Lotte à la crème 4,7      26 
avec son fumet, petits légumes glacés et riz safrané

Loup entier grillé de Méditerranée 4,7,8    26
fenouil, huile d’olive, accompagnement au choix 
 

Tiramisu l’original 1,3,7        8

Moelleux chocolat 1,3,7,8            8 
chantilly et croquant

Crumble pomme et poire 1,7,8           8
glace vanille

 

MENU 25 EUROS
UNIQUEMENT LE MIDI

DU LUNDI AU VENDREDI

Salade César
ou

Plat cocotte
ou

Pièce du boucher

Dessert du jour

LA CARTE

Accompagnements : Mac & Cheese, purée de pommes de terre, frites fraîches, légumes de saison

Foie gras fait maison 1,7           18
pistaches torréfiées, chutney de figues

Gravlax de saumon Label Rouge 4,7         15
à la betterave, crème citronnée

ENTREES

PLATS

DESSERTS

Flan caramel 3,7              8

Café gourmand          11 


